REGINA DI SAN DANIELE
risposta friulana al salmone

In un'epoca che tende a omologare i gusti, FriulTrota difende la tipicita
e la genuinita della trota affumicata del territorio

uando, oltre guarantanni

fn, fromise | primi avannotti

nel siio lmghetto, la famiglie
Pighin non wyrebbye mal immaginalo
che la sun trota sarebbe diventaia
cusl apprezzata
Allintzio era soly un hobby, Era (1
macere di stare allbrla aperia, a
contatto con la naturn, nel “loro”™ Ta
glinmento, del quple copoECcevaTD,
M el Fagazel, ognl Fegrelo alla
loro passione pacqueno trote vivacl,
germine, con carmnl compatte, molto
ppprezzate da ehl sveva b fortune i
nssnggiarie, E cost il laghetto si tra-
sfowrmds pimno pianoe 0 un allevamen-
to particolare, che manteneova le ca-
ritteristiche wmbientall originarie
tants sequa frescs, basss densith,
alimentazione non forgatn, rispetio
dei tempd naturall di crescita
Questio fu sodo L primda passo, segil-

Una trota

per essere buona
deve essere
una buona trota

to a breve da un'altra feliee intuizio-
ne: “abbinmo mna trota eccezionale,
ma non basth, dobbinmo offrirla gib
pronia @ senza spine; oggi  pochi
hanno lempo o vogl & pulire o
cucinare le trote in casy”. Nessuns
el credeva, alcuni H sconsiglarno,
i l"'“[hlrl wceeltarono la sfida. Con
I'miuto ol un veechlo mmco, =i
affumicataors, crearono |a “Regine
dl San Damlels”, i trota aalmonsti
affumicats considerata da molti una
validissima alternativa al salmone
La ricerca dell'equilibrio ded profuml
@ dei sapari @ il filo conduttore che
permise gl dil crears nuove speciall-
L4 & base di Erota tra le guali: i1 °Fil di
Fuma®, delicato filetio affumicato a
caldo, e uova di trota, | gunnciakettl
di trota, il carpaccio e un curioso sa-
laine di ircta, detto anche il salume
di venerdi



Le varie fasi di trasformazione, pur
adeguandosi alle severe normative
comunitarie, vengono tutt'oggi ef-
fettuate seguendo antichi metodi
artigianali, senza fare uso di colo-
ranti e conservanti

La filosafia azlendale si riassume in
un detto coniato in azienda: “una
trota per essere bucna deve essere
una buona trota”

Meno lapalissiano di quanto sembri,
questo motto testimonia la scelta
dell'azienda di perseguire la qualith
sotto tutti gli aspetti e di difende-
re la ricehezza dei gusti e dei sapori
tipici.

E per tutti gli appassionati di cuci-
na che desiderano imparare ricette
nuove ¢ gustose ¢l sono i corsl e i
laboratori per imparare utilizzare
al meglio i profumi e le fragranze
delle specialiti Friultrota.

i
con la Regina
di San Daniele

ingredienti

300 g di spaghetti, 120 g di Regina
tagliata a julienne, spinacino da
taglio, 1 carota, 1 gambo di sedano,
olio extravergine d'oliva, sale
Preparazione

Cuocere gli spaghetti e condirli

can dell'olio. Grattugiare |a buccia
d'arancia, shallentaria in acqua
ballente per un minuto e lasciarla
asciygare. Amalgamare gli spaghetti
con la jullenne di Regina e disportl
nel piatto su un letto di spinacino
fresco. Completare con |l sedana e
la carota tagliati a dadini.

.tante altre ricette sul sito
www.frivitrota.it

Trota e non solo...

Nel nuovo spaceio aziendale
troverete tutle le specialith
di Friultrota, i filetti pronti
da mangiare, al naturale,
alle erbe, agli agrumi, e
poi ancora Paringa sciocea,
l'orata, il branzino, il tonno
e il pesce spada, | condi-
menti per la pasta e moltl
altri prodotti, tutti rigoro-
samentse lavorati 4 mano,
Per Natale ¢ disponibile
un'ampia proposta di confe-
zioni regalo per tutti | gusti
¢ desideri. Tutto questo a
San Daniele del Friuli, nella
zona dei prosciuttificl.

Per informazioni:
telefonare al numero

0432 956560,



