LA CUCINA
ITALIANA

DAL 1929 IL MENSILE DI GASTRONOMIA CON LA CUCINA IN REDAZIONE
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LA CUCINA

ITALTANA

PER FRIU LTROTA

La trota affumicata
«Regina di San Daniele»,
uno dei prodotti d'eccellenza
del nostro Paese, viene
allevata, lavorata e
affumicata in Frivli.

San Daniele del Friuli, se il re dei salumi & il prosciutto cru- SR\
do, la regina & sua maesta la Trota Salmonata Affumicata, -@r
che ha ottenuto il riconoscimento di Pat, prodotto agroali- == S
mentare tradizionale, da parte del Ministero per le politi- 0

che Agricole. Rinomata per le sue carni magre e compatte, .

& nata 40 anni fa nelle acque del fiume Tagliamento, uno FI'IU] TI'Ota

degli ultimi corsi d’acqua selvaggi d’Europa. Viene lavora-  REGINA 4«SAN DANIELE

ta appena pescata, seguendo metodi tradizionali come la

salatura a secco e la spinatura manuale. L'affumicatura 6@®

avviene con procedimenti ar-
tigianali che usano solo ingredienti naturali come farine ‘ LA REGINAWSAN DANIELE
di legno, bacche ed erbe aromatiche — per un tocco di
fumo delicato in grado di esaltare le fragranze tipiche
della trota salmonata, preservandone il contenuto natu-
rale di OMEGA 3. Intera, a fette o in tartare, & anche
pratica e velocissima da portare in tavola.
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